PRODOTTIDI |
GIOVANNI COGNQ.

La produzione di Giovanni Cogno ¢ il risultato di un modo di intendere la pasticceria completamente tradizionale. Le
specialita che Giovanni e sua moglie producono nel loro laboratorio di La Morra, in provincia di Cuneo, derivano da
materie prime di altissima qualita, senza l'utilizzo di additivi, coloranti o conservanti. La lavorazione viene effettuata
ancora manualmente in quantita ridottissime per conservare freschezza e fragranza.

TORTA DI NOCCIOLE E CIOCCOLATO

La classica torta delle Langhe prodotta con il 35% di nocciole della varieta autoctona tonda gentile; nella versione al
cioccolato vengono aggiunte gocce di finissimo cioccolato fondente. Nel rispetto della pili genuina tradizione e sulla
base di ingredienti locali selezionati con cura e passione, Giovanni Cogno produce questo dolce che racchiude in se
squisiti sapori di Langa. Consumata con un buon bicchiere di vino Moscato o ricoperta da zabaglione, la torta potra
concludere un pasto raffinato o essere un'occasione di incontro tra amici.

@ confezioni trasparenti da 480g

LAMORRESI:
al barolo

rhum

alla grappa di moscato

alla grappa di barolo

Deliziose praline di cioccolato con un cuore di crema dal gusto deciso, come la tradizione vuole. Prelibatezze adatte in
ogni occasione, soprattutto a fine pasto.

@ Assortiti incartati in confezioni sfuse da 4 kg
@ Assortiti in sacchetti trasparenti da 200g
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